Spezialitdten

128 04

2erlei hausgemachte Erdapfeltascherl
(Spinat-Frischkase und Barlauchpesto)
auf buntem Salatteller 13,50

Hausgemachte Kasespatzle oder Eiernockerl
mit gemischtem Salat 13,30

Hausgemachtes Blunz'ngrostl
mit warmen Krautsalat 13,90

Hausgemachte Cevapcici
mit Pommes, Currysauce und gemischtem Salat 13,50

Bauern-Cordon Bleu
(gefiillt mit Schinken, Kdse, Zwiebel und Speck) 17,10
Wiener Schnitzel vom Bio-Schwein 16,50
mit Pommes, Preislebeern und gemischtem Salat

REGIONALITAT.

Wir kaufen ganze Schweine direkt vom Bio-Hof Schmitsberger,
Hagenberg und verarbeiten diese dann zu g'schmackigen Spezialitaten in
unserem Betrieb. Grammeln werden ausgelassen, Knddel , gewutzelt”
und Blunz'nbrat hergestellt. AuBerdem selchen wir auch unseren
eigenen Speck in der Selchkammer und den Schweinebraten bereiten wir

im Holzofen zu damit wir auch genligend Natursaft erhalten.

Auch die anderen Tiere wie zB Maibock, Milchkalb, Pute oder
Wildmast-Huhn kaufen wir im Ganzen und direkt bei unseren
(Bio)-Bauern unseres Vertrauens.

Nur so kénnen wir die beste Qualitdt fiir unsere Miihlviertler
Traditionskiiche garantieren!




